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VINS D'ESPANYA (denominacié d'origen controlada)

ADALUSIA

HUELVA (HUELVA)

JEREZ (CADIS)

MATZANILIAS (CADIS)

MONTILIA=}ORILIES (CORDOBA)

VALAGA( VALAGA)

VALEIICTA

UTIEL~REQUENA (VALENCIA)

CHESTE (VALENCIA)

22,0002 (vins del comtat) :

Cepss "Palomino", "Mantua", "Garrido fino", "Pedro Ximenez".
Produccibde vins del tipus Xeres (en totes les seves varietats)
i vins comuns de oolor pdl.lid de 11?2 a 149,

Vi licorés, ambre i de sabor punyent. Zones on es produeixens
Anina, Baldeina, Los Tercios pels coneguts com a "FINGS", Ma-
charnudo pels "AMONTILIADOS"g Carrascal pels "OLOROSOS"

Ceps: "Pzlomino", "Ximenez" "Perruno Fino" etz.

Tipus de vinss FIOS PALIAS (finos) S6n p3l.lids i lleugers

Amontillados d'un color entre topaci

i ambre amb 159
OLOROSOS RAYAS S6n de color d'or obscul
OLOROS0S amb més cos i d'un sabo

PALOS CORTADOS pronmunciat amb un olor
intens i vellutat

DULCES FPEDRO XINENEZ S6n de color czoba, sa-
1 OSCATEL bor ensucrat i espés

Sén vins fins i d'un color topzci, sabor subtil i un xic amarg.
Zona de produccibf Sant Lucas de Barrameda.
Tipuss lznzanilla Fina i Manzanillo Pasado,.

Sén vins pdl,lids, de color topaci, flairanis i amargentse.
Zona de 18,000 Ha,

Cepss principalment "Pedro Ximenez" a més de “"Layen", "Baladi"
Grau del vi entre 152 i 169,

Vins obscurs i dolgos.

Cepss "Pedro Ximenez" i"loscatel.

Grau entre 142 i 23¢9

Sten vinifiouen petites dosis per a vi de taula de 14°

Vins equilibrats i secs, de "coupage". Craduacié entre 109 i 13
Produccié des:negres (tinto), rosat i blanc (clarets).
Cepss "Bobal", "Garnacha", "Tempranillo".

Vins blancs i de forta graduacié (129 a 152), Sabor dolg i li-
corfs,
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VALENCIA (VALEINCIA) Vins amb cerdcter i diversa vinificacié, Malvasies (132 a 18¢),

Puertos (132 a 239) i Pedro Ximenez (129 & 169),
Vins dolgos (fins a 23°) i amb certa quantitat de vins negres
i blancs d'alta graduacié,

ALACANT (ALACANT) Cepss de lMonasterll,

Vins negres amb color obscur, excesiu cos (162), Vins de do-
ble pasta (doble quantitat de pellerofa)

MURCIA

MANCHUELA (ALBACETE-C(ICA) Vins forts, tant de cos com de sabor. Vi de doble pasta.
Negres, rossats i blancs de 122 a 149,

ALVANSA (ALBACETE) Vi negre i rosat (122 a 17¢)

JUMILLA (ALB&CETEFEﬁRCIA) Vi necre de ceps de lonastrell, Lsmm vi complert (139-1492)
de sabor caracteristic,

YECLA (ALBACETE—KﬁRCIA) Vi molt semblanta als anteriors, amb nés graduacié i acidés.
CATALUNYA

ENPORDA (GIRONA) (comarca de 1l'alt Empordd)
Zona de producciés Perelada.
Cepss Garnatxa, Monastrell, Barceloni, loscatell, Picapoll, etz,
Vi blanc o rosat (112 a 132). Es vinifiquen també en negre.
S6n vins de "coupage". Tot es concentrat en el Castell de Pere-
lada,

ALELLA (BARCELONA) (comarca del Maresme) ‘
Zona de producciés liasnou, teid, Tiana, Vallromanas, Sant Ge—
nis, Premid i Vilassar,
Vins blancs i rosats de sabor susu i fi. Es vinifiguen tam-—
bé en negre i dolg,.

PENEDES (BARCELONA-TARRAGONA) (comirques de 1'alt i baix Penedds)
Zona de produccids és molt amplia, amb una gran verietat, Es
molt important. Es produeixen vins de itota menas negres, abo-
cats, blancs secs, mitjos i dolgos; wvins amb agulla i escumosos,
Cepss Sumoll, Garnmatxa blanca, Xarel.,lo, Monasirell, etz,
A Sant Sadurni d'Anoia es produeixen els millors escumosos de
la penfnsula,

CONCA DE BARBERA (TARRAGONA) (comarca de la Conca de Berberd)
Zona de produccifs lMontblanc, Pla de Santa laria, Solivella,
Vins negres en la major part , molt sgradables i estimulants
(102 a 14¢9),

TARRAGQUA (TARRAGONA) (comarca del Tarragonés)
Zona de producciés el Camp de Tarragonz,.
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Vins blanecs (Macabeu, lMalvasia, loscatell, etz.) i vins negros,
Cepss de Carinyena, Garnatxa negra, Sumoll, etz

PRIORAT (TARRAGONA) (comarca del Priorat)

Vins de forta graduacié (13° a 20) i1 de color brillant, Es vi=-
nifica en blanc sec i dolg, malvasies i. rancis; en negre de
diferents tipus.

TERRA ALTA (TARRAGQHA) (comarca de la Terra Alta)

ARAGO

CARIIENA (SARAGOSSA)

HAVARRA

FAVARZA (NAVARRA)

CASTELLA

RIOJA (LOGRONO-ALABA)

FENTRIDA (TOLEDO)

Zona de producciés Gandesa

Sén vins d'una quelitat mitjana excepte en les misteles i els
dolgos, S6n de forta graduacié i cultura antiga de les vinyes
(Pinell de Bray).

Zona de producciés és molt amplia amb variats vins de qualitat
fluixa., Es vinificuen preferentment en negre (132 a 182) amb
un color vermell molt fosc, amb sabor sec i regust de fusta,
Ceps:més correntss Garnatxa negra, Carifiena, Bobzl (sobre tot
els negres) i la Garnatxa blanca ( pels vins blancs).

Zona de produccié en la Ribera Alta. Vins negres i rosatis de
color vermell obscur, espessos i aspres.
Cepss Viura, Tempranilloy Garnatxa.

Ts la zona de produccié més importont per la seva qualitat i
cuantitat.

Els vins negres sén excelents amb algun bon vi blans i sec.
Ceps pel vi blancsViura, MNaturana, Calgrano i Turrantés .
Ceps pel vi negras Garnatxa, Graciano, Hazuelo, Tempranillo.
Vins lleugers i fins, eauilibrats amb un "bouguet" avellutat,
Zoness Rioja Alta, Rioja Alabesa i Rioja Baixa,

Sén vins de forta graduacib., S'els vinifica en negres i ro -
satsy lolt semblanis als de la Mancha,(132 - 169),

LA MAWCHA (TOLEDO, CONCA, CIUTAT REAL I ALBACETE)

VALDEPENAS (CIUTAT REAL)

Sén vins rosats i d'un dubtés equilibri. Solen veures en el ma-
teix lloc de produccif,
Cepss Ehlanc; Loeyren (132 =142) de color pal,lid
negre) lMonastrel, Cencibel i Tintorera .
Sén rics.en alcohol i amb forta fermentacié (142-162).

Bs una extensa regié de la lancha, Vins comms de baixa gra-—
duaci6é i reduit cos. Es vinifiquen rosats i blancs i es criem
en gerres (tines).
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RIBEIRO (OR™ITSE) Zona de produccifs ribera del Avia.

Es produeixen vins blancs (102 a 139) i negres (9° 5_129).
Cepss Jerez, Palomino, Treixadura, Torrontes, Albarinio, etz,.

Sén vins frescos, fins i suaus. No admeten bé els viatges.

VALLE DE MONTERREY (ORENSE) Zona fronterera amb Portugal. Vins negres i blancs amb major
percentatge dels primers,

VALDEORRAS (ORENSE) Vinyes esglaonades (socelcos) a la vall del Sil, Produccié de
100 Hl./Ha,. Negres lleugers, frescos i nets (119).
Cepss lierenzao, Mencia, Negreyda, Garnatxa, etce




